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Herkunft

Mehrheitlich aus dem Kremstal stammen die Trauben fiir diesen Veltliner. Sie
wachsen auf Loss- und Schotterboden. Die besondere Fruchtigkeit verdanken sie
dem abwechslungsreichen Temperaturmix im vom Norden nach Siiden verlaufenden
Kremstal. Dieser entsteht durch die zirkulierenden Luftmassen, die einerseits aus
dem warmen Donautal hochsteigen und andererseits aus dem kiihlen Waldviertel
den Kremsfluss entlang ziehen. Die warmen Strome sorgen fiir Reife und dichte
Aromen, wahrend in den Abkiihlungsphasen die frische Fruchtigkeit forciert wird.
Durch die Vermahlung mit Veltliner Trauben aus dem Weinviertel wird die Spritzigkeit
dieses Weines noch untersttzt.

Vinifikation

Der Jahrgang 2009 hat sehr gute Voraussetzungen fiir groBartige Weine gebracht.
Nach schlechten Witterungsverhaltnissen wahrend der Bliite und einigen Unwettern
vom Friihjahr bis in den Spatsommer konnten wir im September bis hinein in den
Oktober von anhaltend schonem Wetter profitieren. Hohe Temperaturen und viel
Sonne begiinstigten die optimale Reife, wodurch sich der Saft in den Beeren
konzentrierte und eine enorme Zuckereinlagerung ermoglichte. Die handische Lese
fand zwischen der letzten Septemberwoche und Mitte Oktober 2009 statt, wo warme
Tage und kiihle Nachte die sortentypische aromatische Charakteristik des Griinen
Veltliner noch betonten. Die Trauben wurden vorsichtig gepresst und im Stahltank
unter Temperaturkontrolle vergoren, um ihre Frische und die fruchtbetonten Aromen
zu erhalten. Die Erntemenge fiir diesen Jahrgang ist zwar geringer ausgefallen,
jedoch konnen wir uns Uber hohe Qualitat des Traubenmaterials freuen. Somit
versprechen die WeiBweine 2009 schon jetzt eine perfekte Kombination von Reife,
Fruchtfille und Komplexitat bei optimaler Struktur.

Der Name

wurde nach Anna Mosers heiterem und sonnigen Gemiit benannt. Sie ist
die Tochter von Laurenz V. und Enkelin von Laurenz lll, der einer der Ersten war, die
Griinen Veltliner in dieser Region eingefiihrt hatte.

Degustationsnotiz

Verfiihrerisches Fruchtbouquet mit Aromen von Apfeln, Pfirsich und Zitrusfriichten.
Darunter mengt sich die typische ,Veltliner Wiirze“ mit einem Hauch von weiBem
Pfeffer. Am Gaumen zeigt sich der Wein sehr saftig und weich von einer feinen
Fruchtsaure gestitzt. Sehr harmonisch mit perfektem Trinkfluss und TrinkspaB.
Eleganz und Finesse, Pfeffer und Wiirze, fruchtig und frisch — das ist der authentisch
»sonnige® Stil von SUNNY Griiner Veltliner.

Analyse
Alkohol: 12,0 % vol
Saure: 5,9 g/l

Restzucker: 4,0 g/I — trocken

2009

100 % Griiner Veltliner

Niederosterreich

12,0 % vol

Stahltank

ab Marz 2010



