
LAURENZ V.

Charming Grüner Veltliner 2005

Origin

The grapes for this very charming wine are grown in the Kamptal region of Austria. 

Here, the Grüner Veltliner ripens in granite, gneiss, mica-slate as well as loess soils. 

And from the neighbouring region to the north, the rugged Waldviertel, blows cool 

air that substantially lowers night temperatures in the Kamptal; this in turn slows up 

the ripening process of the grapes. But these conditions are exactly why the wines 

from this region taste so fresh and fruity. The most beautiful kind of “Cool Climate 

Viticulture”.

Vinification

The harvest took place by the end of October 2005. Once the grapes were picked by 

hand, they were brought immediately to the Loimer estate winery in small boxes; these 

were used in order to prevent any possible damages to the grapes. They were then 

pressed very carefully. Temperature-controlled fermentation followed; this was carried 

out exclusively in steel tanks so that freshness and fruitiness could be retained. First 

bottling of “Charming Grüner Veltliner 2005” was in April 2006.

Tasting Notes

Aromas of ripe apples and a typical Veltliner spiciness marry to create a fascinating 

fruit bouquet. On the palate, the wine is soft and juicy, supported by a fine fruit 

acidity. Very harmonious, allowing for perfectly smooth drinking. Simply charming!

Vintage 2005

The weather conditions were ideal until the end of July. By this time, the grapes were 

showing beautifully. But these optimal conditions were interrupted by plenty of rain 

and cool temperatures during August and September – very unusual for the time of 

year. Nevertheless, a picture-perfect Indian Summer began in October 3rd, with dry 

ad sunny conditions lasting throughout the entire month. And oddly for the region, 

frost appeared in mid – November. Altogether, such fantastic weather allowed the 

harvest to begin late in the season, leaving fully ripened and highly aromatic grapes 

to be picked.

Analysis:

Alcohol:	 12,5% vol

Acidity:	 6,1 g/l

Residual Sugar:	 4,0 g/l – dry

L SOPHIE 
Friendly Grüner Veltliner 2004

Herkunft
Mehrheitlich aus dem Kremstal stammen die Trauben für diesen Veltliner. Sie
wachsen auf Löss- und Schotterböden. Die besondere Fruchtigkeit verdanken sie 
dem abwechslungsreichen Temperaturmix im vom Norden nach Süden verlaufenden
Kremstal. Dieser entsteht durch die zirkulierenden Luftmassen, die einerseits aus 
dem warmen Donautal hochsteigen und andererseits aus dem kühlen Waldviertel den
Kremsfluss entlang ziehen. Die warmen Ströme sorgen für Reife und dichte Aromen,
während in den Abkühlungsphasen die frische Fruchtigkeit forciert wird. Durch die 
Vermählung mit Veltliner Trauben aus dem Weinviertel wird die Spritzigkeit dieses
Weines noch unterstützt.

Vinifikation
Der Vegetationsverlauf war von einer Reihe von kühlen Phasen geprägt, sodass 2004
als „klassisch österreichischer“ Jahrgang beschrieben werden kann. Wichtig war die 
gewissenhafte Laubarbeit und strenge Selektion schon im Weinberg. Die Lese fand 
spät im Herbst statt. Die Trauben wurden von Hand geerntet und vorsichtig gepresst.
Die Vergärung erfolgte unter Temperaturkontrolle ausschliesslich im Stahltank, um 
die Frische und Fruchtigkeit zu erhalten. Im Mai 2005 wurde der erste „Friendly
Grüne Veltliner“ auf Flaschen gefüllt.

Der Name 
Laurenz V. steht für die fünf Generationen der Weindynastie Moser. Mit Sophie, der 
1991 geborenen Tochter von Laurenz Maria Moser, hält bereits die sechste
Generation Einzug.

Degustationsnotiz
Verführerisches Fruchtbouquet mit Aromen von Äpfeln, Pfirsich und Zitrusfrüchten.
Darunter mengt sich die typische Veltlinerwürze mit einem Hauch von weissem
Pfeffer. Am Gaumen zeigt sich der Wein sehr saftig und weich von einer feinen 
Fruchtsäure gestützt. Sehr harmonisch mit perfektem Trinkfluss. Sehr
gaumenfreundlich.

Analyse:
Alkohol: 12,0% vol
Säure:  5,2 g/l
Restzucker: 3,8 g/l – trocken 


