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Charming Griiner Veltliner 2008

Das Jahr 2008 war ein grofiartiges Jahr
fiir den Weinbau im Kamptal. Der war-
me, trockene Mai und der sonnige Juni
begiinstigten eine gesunde Bliite und ein
hervorragendes  Vegetationswachstum.
Gegen Ende Juni kam es vermehrt zu hef-
tigen Niederschligen, welche gepaart mit
warmen Nichten zu Pilzbefall fihrten.

Unsere zuverldssigen Weingartenar-
beiter waren tiglich in den Weingirten,
um Laub und Triebe zuriick zu schneiden
und dadurch eine optimale Luftzirkulati-
on zwischen den Reben zu gewihrleisten.
Diese aufwindige Arbeit sowie effektive
vorbeugende Schutzmafinahmen verhin-
derten einen weiteren Pilzbefall.

Dank der langen und warmen Sonnen-
stunden im August und September kam
es zu einer vollen Reifung der Trauben.
Die hidndische Lese fand zwischen 10.
und 29. Oktober 2008 statt, wo warme
Tage und kiihle Nichte die sortentypische
aromatische Charakteristik des Griinen
Veltliner noch betonten und den Jahr-
gang 2008 zu einem fruchtigen und leb-
haften Wein werden lieflen. Die Trauben
wurden vorsichtig gepresst und im Stahl-
tank unter Temperaturkontrolle vergo-
ren, um ihre Frische und fruchtbetonten
Aromen zu erhalten. Der Charming blieb
anschlieflend 6 Monate auf der Hefe, be-
vor er im September 2009 zum Verkauf
freigegeben wurde.

Reife Fruchtaromen von Apfeln und eine
typische Veltlinerwiirze verbinden sich zu
einem verfiihrerischen Fruchtbouquet. Am
Gaumen zeigt sich der Wein sehr saftig
und weich von einer feinen Fruchtsiure
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[Fiir den guten Geschmack:
Griiner Veltliner

gestiitzt. Sehr harmonisch mit perfektem
Trinkfluss. Einfach charmant.
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Der Jahrgang 2009 hat sehr gute Vo-
raussetzungen fiir groflartige Weine
gebracht. Nach schlechten Witterungs-
verhdltnissen wihrend der Bliite und
einigen Unwettern vom Frithjahr bis in
den Spitsommer konnten wir im Sep-
tember bis hinein in den Oktober von
anhaltend schénem Wetter profitieren.
Hohe Temperaturen und viel Sonne be-
glinstigten die optimale Reife, wodurch
sich der Saft in den Beeren konzentrier-
te und eine enorme Zuckereinlagerung
ermoglichte.

Die hindische Lese fand zwischen
der letzten Septemberwoche und Mitte
Oktober 2009 statt, wo warme Tage und
kithle Nichte die sortentypische aroma

tische Charakteristik des Griinen Velt-
liner noch betonten. Die Trauben wur-
den vorsichtig gepresst und im Stahltank
unter Temperaturkontrolle vergoren,
um ihre Frische und die fruchtbetonten
Aromen zu erhalten. Die Erntemenge fiir
diesen Jahrgang ist zwar geringer ausge-
fallen, jedoch kénnen wir uns iber hohe
Qualitit des Traubenmaterials freuen.
Somit versprechen die Weiflweine 2009
schon jetzt eine perfekte Kombination
von Reife, Fruchtfiille und Komplexitit
bei optimaler Struktur.

Verfiihrerisches Fruchtbouquet mit Aro-
men von Apfeln, Pfirsich und Zitrusfriich-
ten. Darunter mengt sich die typische
JVeltliner Wiirze* mit einem Hauch von
weiffem Pfeffer. Am Gaumen zeigt sich der
Wein sehr saftig und weich von einer feinen
Fruchtsiure gestiitzt. Sehr harmonisch mit

perfektem Trinkfluss und Trinkspafs.

Bezugsquelle:

BOS FOOD

Griinstrafie 24¢, 40667 Meerbusch
Service: 0800-BOSFOOD

Brlan calmi ves ol

LAURENZ
B Seph

2009er Laurenz und Sophie -

Gour-med -5/6-2010




