
Cefiro Carme­
nere Reserva, Vina 
Casa Blanca, 
2007, Chile, rød, 
Vinoble (www.vi­
noble.dk), 59 kr.
####¤¤ 

Vinen kommer 
fra Rapel Valley, så 
man skal ikke for­
veksle vinhu­sets 
navn og distriktet 
af samme navn. 
Rapel er rødvins­
område, Casa 
Blanca Valley er 
hvidvin.

Vellavet vin med 
modne garvesyrer, 
som gør den blød 
og let tilgængelig.

Alkoholindhold: 
14 pct.

{

Blø­de 
gar­ve­
sy­rer
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Tirs­dag 11. no­vem­ber kl. 
19.30 i selskabs­lo­kalerne på 
Kastetvej i Aalborg:  
Les Amis du Vins smag­
ning ledet af Gunner 
Steen Jacobsen fra Bi­
chel i Lystrup. Tilmel­
ding: Thomas Jørgen­
sen, Strøybergsvej 17, 
Aalborg.

Tors­dag 13. no­vem­ber kl. 
19 i Fælles­hu­set i Vendelpar­
ken i Sulsted:  
Dagli’Brugsens smag­
ning ledet af Jørgen la 
Cour-Harbo, NORD­
JYSKE Mediers vinmed­
arbejder.

Fredag 14. no­vem­ber kl. 
19 hos H. J. Hansen Vinhan­
del, Aalborg:  
Smagning af whisky, 
som ikke kommer fra 
Skotland. Tilmelding: 
www. 
vinspecialistenaalborg.
dk.

Ons­dag 19. no­vem­ber kl. 
19 på restau­rant Svanelun­
den, Hjørring:  
Winemakers dinner med 
Barbaresco-produ­centen 
Pelissero, arrangeret af 
www.supervin.dk.

{

{

{

{

Smag­ninger

Langmeil, Three 
Gardens Shiraz, Grena­
che og Mourvèdre, 
2006, Australien, rød, 
Jysk Vin, 99 kr. 
####¤¤¤ 

Det er en krydret og 
kraftig sag med Shiraz-
dru­en som den domine­
rende. Det er den parfu­
merede version, så man 
skal være til den slag for 
at få den fulde glæde. 
Nogle elsker det, andre 
synes, at det er for me­
get, så det er godt at 
prøve sig frem inden et 
større indkøb.

Alkoholindhold: 14,5 
pct. 

{

Shi­raz- 
blan­ding 

Frankland 
Estate, Olmo’s 
Reward 2004, 
Australien, rød, 
Vinens verden, 
Odense (www.
wine.dk), 215 kr.
#####¤ 

Lækker vin, der 
er sammenstuk­
ket af fire dru­er: 
Merlot (51 pct.), 
cabernet franc 
(43 pct.), caber­
net sau­vignon (5 
pct.) og Malbec 
(1 pct.). Oversø­
isk Merlot udvik­
ler sig alt for let 
til marmeladevin 
uden karakter. 
Her er der styr på 
sagerne med en 
flot struktur. 
Man har ubetin­
get lyst til et glas 
mere.

Alkoholind­
hold: 14 pct. 

{

Flot 
blan­ding

Laurenz, Singing 
Grü­ner Veltliner 
2006, Østrig, hvid, 
Globus Wine, Brønd­
by (tlf. 43434374), 
vejledende udslags­
pris 69,95 kr.
####¤¤ 

Grü­ner Veltliner er 
Østrigs hvide nationa­
le drue, som træder 
stadig mere i karakter. 
Østrigerne elsker den, 
så der er et godt hjem­
memarked at bygge på 
i udviklingen. Det kan 
vi andre også glæde os 
over. Vinen er frisk, 
ren og spiller en anel­
se på tungen, fordi der 
er gemt en smu­le kul­
syre fra gæringen. Det 
er godt, for det holder 
vin frisk. Herligt med 
den lave alkoholpro­
cent. Dejlig vin til fisk.

Alkoholindhold: 
12,5 pct.

{

Østrigs 
national­
drue

Sma­ge  
no­ter

Vin
Jørgen la Cour-Harbo

laC@nordjyske.dk

Langmeil.     

Cefiro.  

Grü­ner Veltliner fra 
Niederoesterreich.  

Olmo’s Reward fra 
Frankland.  

Plaisir de Noël, Vin 
de Pays d’Oc, Frankrig, 
Sigurd Müller Vinhan­
del, Aalborg (tlf. 
98185099), 47,50 kr.
###¤¤¤
 

Ju­levinen fra Sigurd 
Müller Vinhandel er en 
gammel tradition. I me­
re end 20 år har den væ­
ret kombineret med en 
bogudgivelse. I år er 
den litterærer del Jo­
hannes Møllehaves gen­
fortælling af ju­lens his­
torie.

Det er også en tradi­
tion, at vinen kommer 
fra den sydlige del af 
Frankrig. Der sammen­
stikkes en ny hvert år, 
som regel med syrah 
som den dominerende 
drue. Sådan er det også 
i år. Resultatet er pænt, 
og får man en bog med 
(ved køb af 12 flasker), 
er prisen også i orden.

Alkoholindhold: 13,5 
pct. 

{

Julevi­nen

Etiketten er illustreret med  
teg­ninger fra bogen.   


